
 

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten. 

VERWALTERS FRISCHMARKT LUNCH 
von Dienstag 12.03. bis Freitag, 15.03.24 

 

 

Tatar vom Saibling I Bärlauchpesto I Sesam 

Avocado I marinierter Gemüsesalat I alter Balsamico 
 

oder 
 

Tafelspitzsuppe I Wurzelgemüse 

Schnittlauch I Flädle 
 

oder  
 

marinierte Blattsalate | Tomaten I Gurken 

Radieschen | frische Kräuter 
 

 **** 
 

Rosa Kalbsrücken 

gebratenes Gemüse I Selleriecreme I Pinienkerne I Olivenöl 

Bärlauch-Risotto I Frühlingsgemüse 
 

oder 
 

Filet vom Kabeljau I asiatisches Gemüse 

Curryschaum I Fenchelsalat I gerösteter Sesam 
  

oder 
 

cremige Pasta mit Bärlauch 

gebrannter Ziegenkäse I Spinat I Pinienkerne 
 

 **** 
 

Dialog von der Banane und Schokolade 

Tarte Tatin von der Banane I Weißes Schokomousse 

Vanilleeis 
 

oder 
 

Topfen-Grieß-Schnitte 

Kompott vom Bodensee-Apfel I Knusperecken 

cremiges Salzkaramelleis 

 

Menü pro Person 

€ 44,90 

 

Weinempfehlung: 2021 Bourgogne Aligoté 

  Rober Sirugue, Burgund, Frankreich € 10,90  



 

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten. 

 

 

 

ZUM STARTEN 
 

 

 

Marinierte Blattsalate  

mit Dressing nach Wahl: 

Feigensenf-, Tomaten-Kräuter- oder Walnussmarinade  

bunte Strauchtomaten | Gurken | Radieschen I Croûtons 

€ 9,80 

 

 

Klare Tafelspitzsuppe  

mit Gemüse und österreichischen Einlagen  

Milzschnitten | Leberknöderln | Grießnockerln 

€ 9,60 

 

 

Verwalters klassisches Tatar 

handgehacktes Rinderfilet 

eingelegte Senfkörner I Wachtelei eingelegt 

knusprig gebackene Sardellen  

€ 22,00 

 

 

Thunfisch I Avocados 

Thunfisch-Tatar I frische Avocados I Mayo 

Granny Smith Apfel I Sellerie I Dashi-Sud  

€ 25,00 

 

 

Pasta I frischer Bärlauch I Ziegenkäse 

Pasta I Olivenöl I geflämmter Ziegenkäse 

Bärlauchpesto I Zitrone I Parmesan I Pinienkerne 

€ 19,00 | € 26,00  



 

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten. 

 

 

 

VERWALTERS KLASSIKER 
 

 

 

Filet vom Wolfsbarsch  

auf der Haut gebratener Wolfsbarsch I Kräuterrisotto 

Weißweinschaum I Karottengemüse 

€ 39,00 

 

 

Wiener Schnitzel I Milchkalb I Butterschmalz 

Beilagen nach Wahl: Schnittlauch-Kartoffeln oder Salat 

€ 32,00 

 

 

Gerolltes Cordon bleu vom Kalbsrücken 

Bergkäse I Burgunderschinken 

gebackene Kartoffeln oder Salat 

€ 33,00 

 

 

Klassischer Kalbstafelspitz I Wurzelgemüse 

schonend gekochter Kalbstafelspitz I Apfelkren I Schnittlauchsauce 

frischer Kren I Röstkartoffeln I Spinat I gebackenes Ei 

€ 33,00 

 

 

Lammrücken I grober Senf I Schmortomaten I ohne Knochen 

in Aromen gebratener Lammrücken I Olivenöl  

mediterranes Gemüse I Bärlauch-Pesto I Kartoffelschnitte 

€ 38,00 

 


