VERWALTERS FRISCHMARKT LUNCH

von Donnerstag, 23.01. bis Freitag, 26.01.2024

gebeizter Label Rouge Lachs | mariniertes Gemuse | Chili
Radieschen | Mayo | Edamame | Soja | Koriander

oder

Schaumsuppe vom Wintergemuse | Limette
Schnittlauch | Tramezzini

oder

marinierte Blattsalate | Tomaten | Gurken
Radieschen | eingelegter Kirbis

*kkk

Gebackenes Mailanderschnitzer|

Kalbsschnitzerl gebacken mit Parmesan | Ciabatta | frische Krauter
cremiger Tomatenrisotto | mediterranes Gemuse | Pesto
geschmorte Tomaten mit Vanille

oder

Filet von der Lachsforelle | Winterlicher Gemusesalat
Ingwer-Zitronengrasschaum | Fregola Sarda | gebratener Blumenkohl

oder

Pasta | frische Krauter | Parmesan-Truffelfond
Burrata | glacierter Spinat | Parmesan Chips

*kkk

Schockolade Pur
Creme Brulee von der Milchschokolade | Weisses Schokomousse

cremiges Sorbet
oder

Cremeschnitte von der Maroni
Pistazienbisquit | Maronimousse | Quittenragout | cremiges Vanilleeis

Menu pro Person
€44,90

Weinempfehlung: 2021 Finca Calvestra
Bodega Mustiguillo, Spanien € 8,40

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



ZUM STARTEN

Marinierte Blattsalate

mit Dressing nach Wahl:

Feigensenf-, Tomaten-Krauter- oder Walnussmarinade
bunte Strauchtomaten | Gurken | Radieschen | CroGtons
€9,80

Klare Tafelspitzsuppe

mit Gemuse und osterreichischen Einlagen
Milzschnitten | Leberkndderin | GrieSnockerln
€9,60

Thunfisch | Avocado | Joghurt-Sauce

Thunfisch Bleu im Sesam-Mantel | Ricotta-Orangen-Dill
Gruner-Krauter-Fond | Avocado | Chili | eingelegte Pilze
€ 25,00

Oktopus & Focaccia

gebratener Oktopus | lauwarme Focaccia | grober Bergpfeffer
Orangen-Kardamom-Ol | vitaminreicher Fenchelsalat

€ 23,00 € 35,00

Ricotta-Kartoffel-Gnocchi | Tomate | Oliven
hausgemachte Gnocchi | Tomatenragout | Gemuse
Pesto | Burrata | Parmesan | Olivendl | Petersilie
€21,00 | € 29,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



VERWALTERS KLASSIKER

Kross gebratener Wolfsbarsch
auf der Haut gebratener Wolfsbarsch | Fregola Sarda

gegrillter Krauterseitling | Tomatenragout | Pesto
€ 38,00

Tranche vom ,Label Rouge” Lachs
gratinierter Label Rouge Lachs | LinsenragoUt | braune Butter

Karottengemuse | Weillweinschaum | Fenchelsalat
€ 33,00

Wiener Schnitzel | Milchkalb | Butterschmalz
Beilagen nach Wahl: Schnittlauch-Kartoffeln oder Salat

€32,00

Klassische Kalbsbackle | Wintergemiise
geschmorte Kalbsbackle | Apfelkren | Schnittlauchsauce

frischer Kren | KartoffelpUree | Spinat | gebackenes Ei
€ 33,00

Pata Negra Iberico-Kotelett
am Knochen gebratenes Iberico-Kotelett | Krauter-Gremolata

Steinpilzbutter | PUree | mediterranes Gemuse | gebackene Kartoffeln
€38,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



