MENU IM APRIL

zU bestellen bis 20 Uhr

Dialog von Kalb und Schwein
Knodelterrine | Morcheln

Schnittlauch | Spargel | Kalbszunge | Lardo
€ 24,00

*kkk

Verwalters Schaumsuppe vom Stangenspargel
aufgeschlagene Schaumsuppe vom weillen Spargel
Creme fraiche | Sauerrahm | knuspriges Ciabatta
asiatischer Gemuse-Salat | Label Rouge Lachs
€15,00

K*kkk

Thunfisch-Teriyaki | Spargel | Sesam

Thunfisch bleu | Spargelrisotto | Edamame | knuspriger Spargel
Orangengelee | Kardamom | Erbse | Limettenschaum
€27,00]€39,00

*kkk

Rosa gebratener Kalbsriicken

gebratener Kalbsrticken | Sellerieplree | Apfelpiree | Portwein
Bodensee Stangenspargel | Frihlingsradieschen

heurige Kartoffeln | Sauce Hollandaise

€ 41,00

*kkk

Dessert Einstimmung
Rhabarber-Ragout | lauwarmes Griellmousse

cremiges Sauerrahmeis
€9,00

*kkk

Gebackene Topfenknodel
Beerenragout | weisse Schokolade

Tonkabohne
€ 13,00

Menu 6 Gange €118,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



UNSER VEGANES MENU

zu bestellen bis 20 Uhr

Start in den Friihling

Verwalters Spargelsalat

Tomaten | Gurken | frische Spinatblatter | Schnittlauch
Essigbeeren | Pinienkerne | Olivendl | Balsamico | Pumpernickel
vegan € 19,00

*kkk

Schaumsuppe von der Friihlingserbse

aufgeschlagene Suppe von der Erbse mit veganer Sahne
Salat von Gemiuse & Tofu

vegan € 12,00

*kkk

Aubergine | Crumble

Auberginen-Tatar | Krauter | Olivenol | veganer Pesto
Blumenkohl gebacken | knuspriger Pumpernickelcrumble
vegan € 23,00 1€ 27,00

*kkk

Tomaten & Pasta

Tomaten-Gemiuse-Ragout | Fregola Sarda | frische Frihlingskrauter
Krauterseitlinge gegrillt | roh marinierter Spargel

vegan € 29,00

*kkk

SiiB & fruchtig

Passionsfrucht-Himbeer-Schnitte | cremiges Sorbet
Fruchtgelee | frische marinierte Beeren

vegan € 15,00

Menu 5 Gange zu € 85,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



ZUM STARTEN

Marinierte Blattsalate

mit Dressing nach Wah!:

Feigensenf-, Tomaten-Krauter- oder Walnussmarinade
bunte Strauchtomaten | Gurken | Radieschen | CroGtons
€9,80

Klare Tafelspitzsuppe

mit GemUse und osterreichischen Einlagen
Milzschnitten | Leberknoderln | GrieRnockerln
€9,60

Gebeizter Label Rouge Lachs
Dialog von Spargel und Erbsen
Forellenkaviar | Yuzu

€ 25,00

Friihlingshaftes Soulfood

geflammter Ziegenkase | Krauterschafkase | Honig
Erbsen & Radieschen-Ragout | Vogelbeeren | Schnittlauch
€21,00

Pasta | Spargel | Erbsen

cremige Pasta | weilRer Spargel | Frihlingserbsen | Olivendl
Parmesan | knuspriger Spargel | schwarzer Truffel
€22,00|€ 26,00

Klassisches Tatar vom Rind

Ponzu — Wachteleier | eingelegtes Gemuse
Mayo vom schwarzen Knoblauch

€ 24,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



VERWALTERS KLASSIKER

Erster deutscher Stangenspargel | Sauce Hollandaise
braune Butter | Parmesan | Schnittlauchkartoffeln | Tomaten

€ 35,00 mit Parmaschinken
€ 39,00 mit heimischem Saiblingsfilet
€ 49,00 mit rosa gebratenem Rinderfilet 200 g

Filet vom Wolfsbarsch | roh marinierter Spargel-Krautersalat
Zitronen-Limettenschaum | cremiger Zitronen-Erbsen-Risotto

gebratener Wolfsbarsch | Friihlingsgemuse | Krautersalat
€41,00

Wiener Schnitzel vom Milchkalb | Butterschmalz
Beilagen nach Wahl: Schnittlauch-Kartoffeln oder Salat

€ 32,00

Gerolltes Cordon bleu vom Kalbsriicken
Bergkase | Burgunderschinken

gebackene Kartoffeln oder Salat
€ 33,00

Klassischer Kalbstafelspitz | Gemiisesud
schonend gekochter Kalbstafelspitz | Apfelkren | Schnittlauchsauce

frischer Kren | Rostkartoffeln | grober Senfschaum | gebackenes Ei
€ 33,00

Rosa Rinderriicken | Pak Choi | Kalbsbackle geschmort
Tranchen vom Rinderricken | knuspriger Blumenkohl

Selleriecreme | glacierter Pak Choi | heurige Kartoffeln
€ 42,00

Lammriicken ohne Knochen | Barlauchpesto
in Aromen gebratener Lammricken | Olivendl | Erbse

Fregola Sarda | Tomaten | Knoblauch | knuspriger Spargel
€ 38,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



DESSERT

Bitte bedenken Sie, dass es bei den Desserts
zuU kurzen Wartezeiten kommen kann

Panna Cotta
Panna Cotta von der Himbeere

weiles Schokolademousse | erfrischendes Sorbet
€ 15,00

Cheesecake von der Mango
Butterkekse | Papaya

fruchtiges Sorbet
€13,00

Friihlingshafte Erfrischung
Rhabarber-Ragout | lauwarmes Griellmousse

cremiges Sauerrahmeis
€9,00

Gebackene Topfenknodel
Beerenragout | weisse Schokolade

Tonkabohne
€ 13,00

Passionsfrucht & Beeren
Delice von der Passionsfrucht und Himbeere

Fruchtgelee | hausgemachtes Sorbet
€15,00

Kasevariation
Vorarlberger Hart- und Weichkase

€16,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



