VERWALTERS FRISCHMARKT LUNCH

von Dienstag 19.03. bis Freitag, 22.03.24

marinierter griner Spargel | geflammter Ziegenkase
Eiszapfenrettich | alter Balsamico | Parmaschinken | Pesto

oder

Schaumsuppe vom Wiesenbarlauch
Schnittlauch | Krauter Creme fraiche

oder

marinierte Blattsalate | Tomaten | Gurken
Radieschen | frische Krauter

*kkk

Rosa Milchkalb | Niedertemperatur
Barlauch-Risotto | Fruhlingsgemuse | grober Senf

oder

Filet von der Lachsforelle | indisches Gemuse-Curry
Wakame | gerosteter Sesam | Basmati-Reis

oder

Barlauchspatzle | braune Butter | Walderkase | Rostzwiebel
gebackene Seitlinge | Spinat | Pinienkerne

*kkk

Ein Klassiker aus Italien
Verwalters Tiramisu | Kakao | frische Beeren
Vanilleeis

oder

Cremeschnitte von der Schokolade

Sacherboden von der Milchschokolade | weisses Schokomousse
Drachenfrucht-Kiwi-Ragout

cremiges Sorbet

Menu pro Person
€44,90

Weinempfehlung: 2020 Riesling Federspiel Loibner
E. Knoll, Wachau, Osterreich €9,10

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



ZUM STARTEN

Marinierte Blattsalate

mit Dressing nach Wahl:

Feigensenf-, Tomaten-Krauter- oder Walnussmarinade
bunte Strauchtomaten | Gurken | Radieschen | Crodtons
€9,80

Klare Tafelspitzsuppe

mit GemUse und Osterreichischen Einlagen
Milzschnitten | Leberkndderin | GrieRnockerin
€9,60

Klassisches Tatar vom Kalb

handgehacktes Tatar vom Kalb | pikanter Wasabi
Dialog von Junglauch & Speck | gebackenes Kalbsbries
€24,00

Friihlingshaftes Soulfood

geflammter Ziegenkase | Krauterschafkase | Honig
Erbsen & Radieschen-Ragout | Vogelbeeren | Schnittlauch
€21,00

Pasta | frischer Barlauch | Ziegenkadse

Pasta | Olivendl | geflammter Ziegenkase
Barlauchpesto | Zitrone | Parmesan | Pinienkerne
€19,00 | € 26,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



VERWALTERS KLASSIKER

Filet vom Wolfsbarsch | Garnele
Zitronen-Limettenschaum | glaciertes Frihlingsgemuse

Barlauchrisotto | knusprig gebackene Panko-Garnelen
€39,00

Wiener Schnitzel | Milchkalb | Butterschmalz
Beilagen nach Wahl: Schnittlauch-Kartoffeln oder Salat

€32,00

Gerolltes Cordon bleu vom Kalbsriicken
Bergkase | Burgunderschinken

gebackene Kartoffeln oder Salat
€ 33,00

Klassischer Kalbstafelspitz | Wurzelgemiise
schonend gekochter Kalbstafelspitz | Apfelkren | Schnittlauchsauce

frischer Kren | Rostkartoffeln | Spinat | gebackenes Ei
€33,00

Lammriicken | grober Senf | Schmortomaten | ohne Knochen
in Aromen gebratener Lamsmrucken | Olivendl

mediterranes Gemuse | Barlauch-Pesto | Kartoffelschnitte
€ 38,00

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.



